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ETRAITE
A GORDES

Le chef étoilé Jean-Frangois Piég
se met au vert dans le Sud et
recoit entre saveurs provengales
et tonnelle ombragée. Rencontre.
Par Charlotie ROUDAUT Photos Young-Ah KIM

| et gl ici comme chez . Jean-Francois
Piege, 2 étoiles au Michelin pour son
Crrand Restaurant ef une autre pour

La Poule au pot, a nauguré cet été son
premier Clover hors les murs. Apres ke
Green et Je Grill, ses adresses pansiennes
chic et décontractées développées avec

la complicié d'Elodie, son épouse. il
réinvente la gastronomie provengale a la Basnde
de Gordes (Vaucluse). Sous une tonnelle avec
une vue inoubliable, le chet recoit simplement

o Le vavesr-fatre L'f'l."u":‘p.';.h e, P s fffj{-"-."l..fln:'f?:1 -
lance t-il, amusé. Murs vert olive, mobibier chine
lle duo adore gal, assicttes deparaillées, argentene
vicillie, livres de recettes et grands pots en verre oi
patientent des tromages de chévre mannés dans
de 'huile d'olive et des herbes aromatiques. « If
faut laisser farre la mafure », assure le chet dont la
cuisine dans ce comn du Sud semble |-'|u-. se I
Ce nouvean chapitre culinaire commence par

54 I‘I,'.‘I.II..'\,'LHJ.\ eI IJI..' lrhmjﬂ'.' JIU‘li‘if (b1 Pl.l.“ﬂ:’t. l.i'f.-l'
huiles d'olive, chacune étant dédiée & un usage
précis. « Il n'y a nen de spectacdare dans la casine
provencale. Juste de la penerosite, un lien perrmsanent

R I'Iﬂ' mai e E il :u:lt' FFRET ;-'Fr'f'l"i".fll‘Ti FRE[NFl g

provient dune halade o6 une somme Je petati
deétarls m'ont fait rever les fernlles L arbres fructeens
‘r{'l -‘I"'E'Fn;’l"l- Sl ey -+ [}1.'".'| I.il'..'IJI]!'l [I'.l['l"lh'l‘l'l]'ll,"'.r
ensuite mstnctivenent par ses soimns dans | asaette.
Dans sa cutsine, comme dans les mas d antan, bes
tomates n'attendent jamais au fngo, et ne sont pas
plongées dans |'cau mais épluchées patiemment au
coutcau avant J 'étre tlr'guatﬁ:.'-- = Ol J‘d«'r,;r foajall,
a.‘u&f’.:r-’:: el 'u hhhil.-'.ih.". |] IE"E'..:"[[' !.UL'IIHH'T!- -LIII'
son scul objecni est se tare adopeer par la régon
Pari brillamment releve. La convivialite est la,

ct il suttit de plonger la premiere cuillere dans sa
bohémienne d'aubergines, putssante en godn 1 ’
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3 RECETTES DE
JEAN-FRANCOIS PIEGE

TOMATES TONNATD
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